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Se aplica a los siguientes productos de la pesca:

- Peces vivos.

- Pescado fresco o refrigerado o congelado.

- Filetes y demas carne de pescado frescos, refrigerados o congelados

- Pescado seco, salado o en salmuera, ahumado, incluso cocido antes o durante el ahumado,
harina, polvo y "pellets” de pescado, aptos para la alimentacion humana.

- Crustaceos, incluso pelados, vivos, frescos, refrigerados, congelados, secos, salados o en
salmuera, crustdceos sin pelar, cocidos en agua o vapor, incluso refrigerados, congelados,
secos, salados o en salmuera; harina, polvo y "pellets” de crustaceos, aptos para la alimentacion
humana

- Moluscos, incluso separados de sus valvas, vivos, frescos, refrigerados, congelados, secos,
salados o en salmuera; invertebrados acudticos (excepto los crustdceos y moluscos), vivos,
frescos, refrigerados, congelados, secos, salados o en salmuera; harina, polvo y “pellets” de
invertebrados acudticos, excepto los crustaceos, aptos para la alimentacion humana.

" PRODUGTOSENUASADOS

Se incluirdn las siguientes indicaciones:

a) Denominacion comercial de la especie y su nombre cientifico.

b) Método de produccion (mediante las siguientes palabras):

- ".. capturado...”

- "... capturado en agua dulce..."

-"..decria.."

c) Nombre de la zona de captura o de cria del producto (mds informacion al final).

d) Categoria de arte de pesca utilizado en las pesquerias extractivas.

e) "Descongelado”: si el producto ha sido descongelado (excepto si se trata de ingredientes del producto
o de una fase necesaria de la produccién o si la descongelacién no afecta a la seguridad o calidad del
producto).

LOMOS

CENTROS

Cuando resulte de aplicacién deberdn figurar las siguientes indicaciones:



f) Fecha de congelacion o fecha de primera congelacion.

g) Agua afiadida: En productos de la pesca con apariencia de corte, conjunto, loncha, parte, filete o
producto de la pesca entero si supone mds del 5% del peso del producto acabado.

h) Proteinas afiadidas de origen animal diferente.

i) "Elaborado a partir de piezas de pescado”.

J) Marca de identificacion.

k) “No congelar de nuevo tras la descongelacion” o similar en productos ultracongelados.



FRODUCTOS ENVASADOS FOR LOS TITULARES DEL.
COMERCIOQ AL POR MENOR

Deberdn estar identificados con la informacién del apartado anterior que habrd de indicarse en el envase o
etiqueta adherida al mismo, no obstante, cuando la venta se realice en la modalidad de vendedor, dicha
informacién podrd estar rotulada en cartel junto a los productos, salvo la fecha de duracién minima o
caducidad que habrd de figurar en los envases.
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RRODUCTOS SIN ENVRSAR Y ENURSADOS EN LGS
LUGARES DE UENTA A RETICION DEL COMPRADOR:

Se indicard la informacién anteriormente citada para los productos envasados en las letras a) a e) que
puede facilitarse mediante carteles o tablones.
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Ademds en determinados casos deberd figurar:

- Una indicacién de los productos que pueden causar alergias o intolerancias salvo que éstos se
indiquen en la denominacion.

- Lacantidad de un ingrediente o de una categoria de ingredientes cuando sea hecesario.

- El precio por Kilogramo de peso neto, el precio por Kilogramo de peso escurrido, el porcentaje de
glaseado en productos alimenticios congelados que tengan un porcentaje de glaseado superior al
5%.

MOLUSEOS BIVANGS VINGS

Los moluscos bivalvos vivos (almejas, mejillones, navajas, ostras, coquinas, vieiras... efc.), deben proceder
siempre de un centro de expedicion autorizado, estando prohibido el suministro directo por parte del
mariscador al consumidor final o a establecimientos locales de venta al por menor, ya que el peligro de
contaminacion de estos productos en origen es, generalmente, muy elevado.

Ademds:

> Los embalajes de los moluscos bivalvos vivos deben permanecer cerrados y etiquetados desde la
salida del centro de expedicién hasta su presentacion para la venta al por menor, y el comerciante
minorista tiene la obligacion de conservar la etiqueta durante al menos 60 dias siguientes al
fraccionamiento del contenido de los envases (en el caso de que no sean envases unitarios de venta
al por menor).

> Tras la salida del centro de expedicién y una vez embalados para su venta al por menor, no deben
sumergirse de nuevo en agua ni pulverizarse con ella.

» En la etiqueta, que debe ser impermeable al igual que la marca de identificacidn, se indicard ademds
de la informacion alimentaria en cumplimiento de las normativas anteriormente citadas, las
indicaciones especificas mencionadas para los productos de la pesca, asi como:

o Lafecha de embalado (dia'y mes como minimo).
o La mencidn “estos animales deben estar vivos en el momento de su venta” que podrd
sustituir a la fecha de duracion minima.




[ndicaciomde lazonade cantura o produeeion

La indicacidn de la zona de captura o de produccidn consistira en lo siguiente:

» En el caso de la pesca maritima, la zona de captura es la zona, subzona o division FAO en la
gue se ha pescado el producto.

o Los productos pesqueros procedentes del Atldntico nordeste (zona de pesca 27 de la FAO)
y el Mediterraneo y el mar Negro (zona de pesca 37 de la FAO) deben indicar el nombre de
la subzona o division, asi como un nombre facil de entender para el consumidor, o bien un
mapa o un simbolo.

o Enlos demas casos solo es necesario indicar el nombre de la zona.

La lista de zonas, subzonas vy divisiones (CIEM) estd publicada por la FAO:
http://www.fao.org/fishery/cwp/ handbook/h/en.

» Enelcaso de la pesca en agua dulce es necesario especificar:
o el nombre de la masa de agua (rio, lago, etc.) y
o el pais en el que se ha capturado el producto.

» El pescado de cria (acuicultura) debe mostrar el pais de produccién.
Las mezclas de productos de la misma especie procedentes de distintas zonas de captura o de
distintos paises de cria deben indicar, al menos, la zona o pais del lote cuantitativamente mas
representativo, y especificar que los productos provienen de distintas zonas o paises.


http://www.fao.org/fishery/cwp/handbook/h/en

Legislacidn

- Reglamento (UE) N° 1169/2011 del parlamento europeo y del consejo de 25 de octubre de 2011
sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE)
n o 1924/2006 y (CE) n o 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la
Directiva 87/250/CEE de la Comisidn, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la
Comisién, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y
2008/5/CE de la Comisidn, y el Reglamento (CE) n o 608/2004 de la Comision.

- Reglamento (CE) N° 853/2004 del parlamento europeo y del consejo de 29 de abril de 2004 por el
que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

- Reglamento (UE) N° 1379/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de diciembre de 2013,
por el que se establece la organizacion comin de mercados en el sector de los productos de la pesca
y de la acuicultura, se modifican los Reglamentos (CE) n® 1184/2006 y (CE) n® 1224/2009 del Consejo y se
deroga el Reglamento (CE) n® 104/2000 del Consejo.

- Real Decreto 126/2015, de 27 de febrero, por el que se aprueba la norma general relativa a la
informacion alimentaria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final
y a las colectividades, de los envasados en los lugares de venta a peticion del comprador, y de los
envasados por los titulares del comercio al por menor.

- Real Decreto 1109/1991, de 12 de julio de 1991, por el que se aprueba la Norma General relativa a
los alimentos ultracongelados destinados a la alimentacion humana.

- Orden PRE/3360/2004, de 14 de octubre, por la que se regula la informacion complementaria del
etiquetado de los productos alimenticios congelados que se presenten sin envasar y se establece el método
de andlisis para la determinacién de la masa de glaseado.



